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Realizzazione di laboratori innovativi e avanzati per lo sviluppo di specifiche competenze
tecniche e professionali connesse con i relativi indirizzi di studio

Fondi Strutturali Europei

Programma Nazionale “Scuola E Competenze” 2021-2027
Fondo Europeo Di Sviluppo Regionale (Fesr)

Programma Operativo Complementare “Per la Scuola” 2014-2020
POC “Per la Scuola”

LABORATORIO DI CHIMICA ALIMENTARE

Obiettivi didattici Il progetto di chimica alimentare mira a sviluppare competenze pratiche e
teoriche sull’analisi degli alimenti, utilizzando metodologie innovative
come i sensori Bluetooth per la rilevazione in tempo reale di parametri
chimico-fisici (pH, conducibilita, temperatura, etc). Gli studenti
acquisiscono autonomia sperimentale, familiarita con strumenti digitali,
consapevolezza sulla qualita e sicurezza alimentare, e spirito critico
verso i processi di trasformazione e conservazione.

Voci di spesa (importi iva inclusa)

Pacchetto sensori Bluetooth € 20.000
Temperatura, pressione, pH, conducibilita, ossidoriduzione, vapori di
etanolo, CO2, spettrofotometro con fibra ottica, polarimetro
Strumentazione di base € 25.000
Kit di vetreria e accessori, bilancia di precisione e analitica, bruciatore
elettrico, centrifuga, stufa, estrattore oli essenziali, microbirrificio, multi
parametro da banco, acidimetro, rifrattometro, microscopio biologico
digitale

Kit di analisi € 19.000
Chimica del cibo, biomolecole, fermentazione alcolica, analisi acqua,
analisi vino, olio e latte

Arredi € 22.000
Carrello da laboratorio, armadio combinato per prodotti chimici e
infiammabili, monitor interattivo 65”, banchi bifronte, stampante 3D
food.

TOTALE MODULO € 86.000
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